OGOLNOPOLSKI

& Hotel Jan Il Sobieski

Warszawa, Pl.Zawiszy 1
Restauracja hotelowa “Marysienka”

HOTEL

Cena zaproszenia

- dla biegtych rewidentow - 150,00 zt od osoby

- dla 0s6b pozostatych - 280,00 zt (wptata do 15.12.2009)
- 300,00 zt (wptata po 15.12.2009)

llos¢ miejsc ograniczona

Karta zgtoszenia oraz nr konta bankowego na stronie internetowe;j
www.kibr.waw.pl zaktadka “Il Bal Biegtych Rewidentéw”

Istnieje mozliwosS¢ promocyjnej rezerwacji miejsc hotelowych

° Krajowa Izba Biegltych Rewidentédw
1 Regionalny Oddziat w Warszawie
01-018 Warszawa, ul.Wolnosc¢ 7 lok.C

tel.22 862 54 70/80 fax. 22 862 54 90
(Regionalny Oddzial w Warszawie ) www.kibr.waw.pl, e-mail: biuro@kibr.waw.pl

Pare stow o balu

Regionalny Oddziatw Warszawie Krajowej Izby Biegtych Rewidentow wystapit z inicjatywag
corocznej organizacji Balu Biegtych Rewidentéw, imprezy integrujacej spotecznosé
biegtych rewidentéw. Bal w okresie karnawatowym nawigzuje do tradycji imprez innych
korporacji zrzeszajacych zawody zaufania publicznego.

Pierwszy inauguracyjny Bal Biegtych Rewidentéw odbyt sie 14 lutego 2009 roku w sali
,Polonia” Hotelu RadissonSAS w Warszawie. Uczestnikami balu byli nie tylko biegli
rewidenci z regionu warszawskiego, ale réwniez z Zielonej Gory, Krakowa, Katowic,
Gdanska i Szczecina. Do udziatu zaprosiliSmy takze osoby z zawoddéw pokrewnych -
ksiegowych, doradcéw podatkowych, ekonomistow itd.

I Doroczny Bal Biegtych Rewidentéw organizujemy w hotelu Jan Il Sobieski w Warszawie
30 stycznia2010r.

Co w programie...

muzyczne niespodzianki
= o ]

Orkies’cra The Engincers Band

a witasciwie big band, rozbudowany o
nietypowe dla tej formacji instrumenty
smyczkowe.

Repertuar orkiestry to muzyka taneczna,

od tanca towarzyskiego do przebojow muzyki
rozrywkowej i standardow jazzu.

Zespotto trzydziestoosobowa grupa muzykow
pod kierownictwem Dariusza tapinskiego

zespél taneczng

konkur53 KO}JCrt SOWB zaprasza na:

niekonwencjonalng i nowatorska kuchnie.

e Delektowac sie bedzie mozna takimi potrawami
jak: witoskim gnocchi z ruccollg z orzechami
piniowymi, kaparami i suszonymi pomidorami;
pieczonymi udkami z kaczki w imbirze
z glazurowanymi gruszkami; smazonymi
filetami z pstraga teczowego w zalewie winno-
miodowej z borowikami; tososiem norweskim
wedzonym na goragco w chrupigcym ciescie
z czarnymi oliwkami.

e Stacja $rédziemnomorska z owocami morza

eStacja z cukiernikiem (ciasko angielskie
“brownies” zlodamiwaniliowymi)

e Open bar alkoholowy - wina argentynskie biate, czerwone
° Open bar bezalkoholowy - kawa, herbata, soki owocowe, napoje gazowane
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